Koch in Vollzeit (m/w/d)

Deine Aufgaben

* Du bereitest eigenstandig unter Einhaltung von Hygiene-
und Sicherheitsvorschriften warme und kalte Speisen zu

» Du bist fur die Essenausgabe sowie fur Spul-
und Reinigungsarbeiten zustandig

» Du tragst mit eigenen Ideen aktiv zur Speiseplangestaltung bei

Dein Profil

* Du hast eine abgeschlossene Ausbildung zum Koch
oder vergleichbare berufspraktische Erfahrung

 Du sprichst flieRend Deutsch und arbeitest gerne im Team

* Ein respektvoller und herzlicher Umgang mit unseren Gasten
liegt dir am Herzen

Weitere Vorteile
* 30 Tage Urlaub

* Freie Sonn- & Feiertage sowie geregelte Arbeitszeiten
in festgelegten Schichten

* Kommunikation des Dienstplans 3-4 Wochen
im Voraus, u.v.m.
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